
Menu di San Valentino

V E N E R D Ì ,  1 4  F E B B R A I O  2 0 2 5  

ANTIPASTI

“Amuse Bouche”

PRIMO

Risotto carnarol i  al le fragole, 
sfumato al le bol l icine Franciacorta

Fr. 48.-

SECONDO

Rosetta di v itel lo cotta al punto rosa
purea di patate e barbabietola, verdurine glassate

DOLCE

Mousse al cioccolato al latte 
con lamponi e biscotto al cacao


